
Menú especial
Día del Pilar

G i l d a  d e  C e c i n a .

C r o q u e t a  d e  g a m b a  r o j a  d e  I s l a  C r i s t i n a .

P i q u i l l o  r e l l e n o  d e  s e t a s  y  h o n g o s  c o n  s a l s a
d e  b o r r a j a s .

C r e m a  d e  b e r b e r e c h o s  y  a l m e j a s .

P a l e t i l l a  d e  t e r n a s c o  d e  A r a g ó n  a s a d o  
a l  m o d o  t r a d i c i o n a l .

B i z c o c h o  d e  c h o c o l a t e  c o n
m o u s s e  d e  f r u t o s  r o j o s .

B o d e g a  s e l e c c i o n a d a .

P . V . P  6 0  €
(  I V A  i n c l u i d o  )

Menú Infantil
F u s s i l i  B o l o ñ e s a .

C o s t i l l a s  d e  t e r n a s c o  c o n  p a t a t a s  f r i t a s .

S e l v a  n e g r a .

B e b i d a .

P . V . P  2 8  €
(  I V A  i n c l u i d o  )TERRAZA • COCKTAIL & FOOD • RESTAURANTE

EL FORO

R a p e  a l a n g o s t a d o  a l  p i m e n t ó n  d e  l a
V e r a ,  e m u l s i ó n  d e  a l m e n d r a s  y  

f r i t a d a  A r a g o n e s a .


	Menú especial
	Día del Pilar
	Gilda de Cecina.
	Croqueta de gamba roja de Isla Cristina.
	Piquillo relleno de setas y hongos con salsa de borrajas.
	Crema de berberechos y almejas.
	Rape alangostado al pimentón de la Vera, emulsión de almendras y
	fritada Aragonesa.
	Paletilla de ternasco de Aragón asado
	al modo tradicional.
	Bizcocho de chocolate con mousse de frutos rojos.
	Bodega seleccionada.
	P.V.P 60 €
	( IVA incluido )


	Menú Infantil
	Fussili Boloñesa.
	Selva negra.
	Bebida.
	P.V.P 28 €
	( IVA incluido )
	Costillas de ternasco con patatas fritas.


	EL FORO

