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DEL 12 DE FEBRERO AL 15 DE MARZO

APERITIVOS

Katsusando de Ternasco.

Picafia Curada con Queso Rio Vero de Radiquero.

Menu

Ensalada de Escarola con Verduras Escabechadas y
Trucha de Pirineo Marinada.

Risotto de Pato y Foie de Santa Eulalia.

Guiso de Borrajas y Verdinas con Carabinero y Aceite Sierra
del Moncayo ( DOP)

Costillar de Ternasco (IGP) relleno de Manitas de Cerdo de Teruel,
guisadas sobre Patata Morada y Salsa de Vino.

POSTRE

Pastel de Limon y Azafran C “ALIAL y Frutas Escarchadas de Aragon con
Chocolate de Atienza.

BEBIDA

Agua Mineral o Cerveza AMBAR o Refresco o
Vino Tinto Penazuela ( D.O Campo de Borja)
Café e Infusiones

6 0 € TERRAZA - COGKTAIL & FOOD - RESTAURANTE
IVA INCLUIDO EI_ FURU
I .



